
HOT DRINKS FRESH DRINKS

CHAÏ LATTE 

GOLDEN LATTE 

CHICORÉE LATTE 

MATCHA LATTE 

DIRTY CHAÏ LATTE 

BLACK LATTE

ICED LATTE

ICED CHAÏ LATTE 

ICED MATCHA LATTE 

CITRONNADE MAISON

JUS FRAIS – Orange

THÉ GLACÉ MAISON

EAU GAZEUSE 50CL

JUS DETOX MAISON 

GINGER BEER ÙMA

JUS DE BISSAP MAISON 

KOMBUCHA

BIÈRE DECK & DONAHUE

Prix net en euro - service compris
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Café de spécialité torréfié artisanalement par Kawa en région parisienne

Lait végétal +0.5€ et Extra shot +1€

6,5

6,54,5

YAOURT GRANOLA
Fromage blanc , n oi settes, floc on s d ’avoin e, fruits de  saison &
miel

PANCAKES MYRTILLES 
2 Pan cake s servis Myrtilles & Siro p d’é rable

PANCAKES BANANA CARAMEL BEURRE
SALÉ 
2 Pan cake s servis ave c Ban ane & Carame l au be urre salé

PAIN PERDU BANANA CHOCO NOISETTE
2 Pan cake s servis avec sau ce chocolat & Noisette

COOKIE CHOCOLAT
CAKE CITRON PAVOT 

CARROT CAKE 

MARBRÉ AU CHOCOLAT

BRIOCHE PERDU
Brioch e d e ch ez ....
servi ave c un e crè me ch an tilly 
maiso n ou d u ca rame l au beurre
salé

FLUFFY PANCAKES
Pan ca kes servi ave c d es frui ts de
sa ison s o u ca rame l a u beure salé
ou ch ocolat

DESSERT DU JOUR

ESPRESSO 

ALLONGÉ

AMERICANO

DOUBLE ESPRESSO

MACCHIATO 

CAFÉ FILTRE

CORTADO

CAPPUCCINO

FLAT WHITE

CAFÉ LATTE

CHOCOLAT CHAUD

THÉS & INFUSIONS
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4

4

4,5

TOAST & CONFITURE 

Pain au levain toasté et servi avec beurre et confiture de saison 

JUSQUA 11h

GRANOLA MAISON 9,5
Fromage blanc, noisettes, flocons 
d’avoine, fruits de saison & miel

PANCAKES MYRTILLES 11
2 pancakes myrtilles, crème fouettée, 
sirop d’érable

PANCAKES BANANA 10
CARAMEL

2 pancakes, caramel beurre salé, banane

COOKIES CHOCO
CARROT CAKE
BANANA BREAD
CAKE CITRON PAVOT 

DESSERTS 
ALL DAY

JUSQUA 15h

4

5,5

4

4

COFFEE SHOP

ENGLISH MENU 

4



SANDWICHS

PLATS

GRILLED CHEESE VÉGÉ (v)
Pain au levain Aubergine au curry et 
cacahuètes, crudités façon thaï, caviar 
de tomate, cheddar

CROQ CHEESE AND HAM
Pain au levain, crème poivrée, scamorza, 
bonite fumée, mozzarella, jambon

GRILLED CHEESE PASTRAMI
Pain au levain, cheddar, pickles, oignons 
confits, tomates séchées, pastrami de 
chez Will’s Smoked Meat

RIZ NOIR , ACHARD DE 
LÉGUMES ET BOULETTES 
VÉGÉTALES
Riz noir, Achard de légumes, Pickles, 
Boulettes végétales teriyaki

POULET COCO 
CITRONELLLE 
Poulet mariné au curry rouge, sauce 
coco-agrumes, légumes de saison et 
riz

BOEUF FAÇON THAI
Bœuf mariné au soja sucré, ponzu et 
sésame, piment, cébette et de riz

ALL DAY BRUNCH

BUN BACON EGG AND 
CHEESE
Bacon fumé, œufs brouillés, 
mayonnaise Sriracha, parmesan, 
oignons frits, pain brioché chaud

SMOKED SALMON BUN
Œufs brouillés, ciboulette, saumon 
fumé, pickles de chou rouge, cream
cheese aux herbes, pain brioché 
chaud

AVOCADO BUN (v)
Œufs brouillés, cream cheese aux 
herbes, écrasé d’avocat, crème 
d’avocat, pickles
Extras : Saumon 4€, Bacon 3€

EGG AND TOAST (v)
Pain au levain, œufs brouillés, 
ciboulette, champignons rôtis, 
écrasé d’avocat, oignons confits
Extras : Saumon 4€, Bacon 3€
Pain sans gluten 2€

PANCAKES BACON
2 pancakes, œufs brouillés, 
ciboulette, bacon fumé, sirop 
d’érable

12

1414,5
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13,9

13

Prix net en euro - service  compris - Viande d’origine : Fran ce - Demandez la liste  des allergènes

4SIDES

SIDES

SMASHED POTATOES
PATATES DOUCES RÔTIES

14,9

13,9

DU MARDI AU VENDREDI 
SUR PLACE OU À EMPORTER
DE 8H30 À 15H

À PARTIR DE 12H

13

DE 8H30 À 15H
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